Crwie d'un aréme naturel
pour apporter des
saveurs gourmandes ?

Découvrez nos recettes !
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PRESENTATION DE LA GAMME ENNALLIN

YVous cherchez une note vanillee

en ayant un etiquetage
aréme naturel ?

Ennallin

NATURAL VANILLIN

Ennolys a la solution avec Ennallin,
sa vanilline naturelle

La vanilline naturelle d’Ennolys, obtenue par
fermentation a partir d'acide férulique, se

caractérise par une note vanillée idéale pour les
applications agroalimentaires.

Ennallin se présente sous forme de cristaux
blancs avec un profil organoleptique intense et

unique.




PRESENTATION DE LA GAMME ENNALLIN

YVous cherchez a reduire

la matiere grasse et :
A imigueote ucr o Ennallin

en restant gourmand ?

SOLUTIONS & MIXES

| Ennolys vous propose ses ‘Mixes Ennallin

Pour répondre aux besoins spécifiques des industriels, Ennolys a développé
différents mélanges avec sa vanilline naturelle pour créer la gamme Ennallin
solutions & mixes. Cette nouvelle gamme offre des solutions pour renforcer
une note beurrée et augmenter la sensation sucrée.

Tester cette nouvelle gamme qui allie intensité du goit et naturalité en

permettant un étiquetage : arome naturel.
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Mix
{nnallin

Mix Ennallin

‘Butter Creamy

Pour renforcer Pour plus d'onctuosité
la note beurrée sans rajout de
matiére grasse

Pour augmenter
la sensation sucrée

Des mixes en toute simplicité
sur un support adapte




Produits laitiers

Glace
Mix Cnnallin ‘Butter <

INGREDIENTS POURCENTAGE

e Laitentier «eeeeeeeiiiiiiiiiiia.... 64,5 %

« Créemea3b%deMG --ccveeeeeennn. 6,8 %
Jaunes d'ceufs ceceeiiiiiiiiiiiian 61 %
SUCTE wereeecrencrenecencnenannnn, 15,1 %

- Sirop de glucose deshydraté DE 40--- 6,5 %
o Emulsifiants ---ceeeeeneeeeaieaan. 0,7 %
+ Mix Ennallin Butter --------------. 0,3%

vanillé

()
o .\ % Note caramel amandé
moina de matiere grasse ? ~ caramel plus
=

intense avec
E 0 Mix Ennallin
Tester Mix Ennallin & Mix Ennallin ‘Bulter N\ Bulter

Le mix Ennallin Butter apporte une sensation = témoin

- 0,3%

crémeuse sans rajouter de matiere grasse.
lacté crémeux
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Mix Ennallin a tester aussi

dans vos yaourts




Chocolat au Lait 38%

Pate de cacao Céte d'lvoire 12 %
Beurre de cacao 26 %
Sucre cristal 381 %
Poudre de lait 26 % M.G. 23 %
Lécithine (tournesol ou soja) 0,4 %
Mix Ennallin Butter 0,5 %

sucre vanillé

E e nnnnnn =

cacao typé gousses
de vanille

- témoin

crémeux caramel

Tester Mix &nnallin dans vos chocolats noirs pour diminuer 0

l'amertume et exhauster les notes subtiles du cacao




Sables
Mix Ennallin Butter <
INGREDIENTS POURCENTAGE

o Farine deblé «ceceeemeeeneaanenan. 37,9 %
Beurre 82 % ««cceeeeeeceeaeaeaeaennn 20,5 %
» CEuf entier liquide ««--cceveeeeeen.e 4,88 %
Sucre semoule «--ceeereieiieaia 28 %

e Gl et 0,37 %
« Poudrealever -«ccecececececaccanans 035 %
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vanillé

Mix Ennallin
‘Butter apporte de
la gourmandise
a vos biscuits

caramel amandé

- 05%

- témoin
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matiére beurré
grasse

A tester dans vos cookies @.




Madeleine
Mix Ennallin @

INGREDIENTS POURCENTAGE

e Faring --ceeeeemeennaiieiiaiai... 24,6 %

o SUCTE +eveeremenreceenacinnaeaaanen. 191 %
Sel ererereriiiiiiii it 02%

> Poudrealever----ceceeeianiiian 0,9 %
CEUfS worerererermnerenenenenananee. 269 %

e Beurre secceeceiiiiiiiiiiiiiienae.. 233 %

« Mix Ennallin ----ccooceeeeiiiionn. 05%

PERCEPTION SUCREE

Avec Mix Ennallin
Sans Mix Ennallin @ @ @ @

Cnwie d'une madeleine == g S

vanillée peu sucrée ? LY |  lesucre
de 25% avec

T ———— Eu Mix Ennallin

Tester Mix Ennallin & Mix Ennallin Butter

Penser a utiliser nos Mix €nnallin sur 0

support farine pour vos recettes




‘Brioche
Mix Cnnallin @

INGREDIENTS POURCENTAGE
o Faring --eecreeiieiiiiiiiaiiiiiat, 51,1 %
Bau-reereereaniaiiiiiaiiiiiaans 11,3 %
(EUfS <ceeeremcrncnecnnceannnann. 12,8 %
o Seleereereiiiiiiiiiiiiiiiieen 0,8 %
Levure «cceceereceerceencienncnann. 21 %
* SUCrE  ereeserececeececciccceeeennnn. 4,3 %
+ Sirop de glucose - -----reeerieiionn 7.2%
e Beurreseeeeeeceriiiiiiiiiiiiiian... 10,3 %
* Mix Ennallin -----cccvveeceeeeenann. 0,2%
— : . 2 = Mixeur Spiral
: b / Température 5520
{n" “ne |O(:he (8 “ - Temps de mélange L3'/H8'+ L3'/H4'
. d br n 9 @@\ Vs, \ ‘Mifoe;mv‘gﬁm Température de pate 25°C
Mwour(’lm el qoulwe . S s 1% pour diminuer de Premiere fermentation 15
_F L e 30% vos matiéres Division 3004
" b . . grasses Seconde fermentation 3ha30°C
Tester Mix &énnallin & Mix énnallin Bulier Cuisson 555 180°C
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‘Beaoin d'aide pour vos recettes ?

Cette recette a été élaborée avec le Baking Center Lesaffre.
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&rwie d'interwité dans
Le fruite ?

Tester Mix Ennallin & Mix Ennallin Butter

Confiture de fraises

Fraises (purée surgelée) 37 %
Fraises entieres surgelées 25 %
Sucre 36,6 %
Pectine 0,7 %
Acide citrique 0,3%
Conservateur : sorbate 0,2%
Mix Ennallin 0,2%
vanillé
fruité confiserie
cuit
- témoin
acide fraise

Tester Mix Ennallin Butter dans les fourrages

aux fruits pour plus de gourmandise



Boissons

et Jua de pomme
dans les boissons / : i | . o
chaudes pour plusde / 3 = ; (Mu &mﬂum @
douceur s -

fruité pomme

Tester Ennallin pure dans

les boissons alcoolisées
pour une meilleure

dissolution
o
sucré acide
Mix Ennallin
diminue
l'acidité -_— 01%

- témoin

vanillé pomme cuite

— - - ——

&rwie d'innovation
dans vos beissons ?

PERCEPTION AMERE

Avec Mix Ennallin @
Sans Mix Ennallin

Tester Mix Ennallin & Mix Ennallin Butter

boissons hyper protéinées
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‘Notes

‘Beaoin de preécisions?

De fiches techniques?

ennallin@ennolys.fr




Ennallin

SOLUTIONS & MIXES

Mix Mix Ennallin Mix ' ;
énnallin ‘Butter Creamy ! z

-+ Ennolys

0.2 0:0 LESAFFRE FINE BIOTECHNOLOGIES

ennallin@ennolys.fr
www.ennolys.com
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